Schlachtabfalle *in Nahrungsmitteln
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Schweizerische Vereinigung fur Vegetarismus (SVV), CH-9315 Neukirch-Egnach
E-Mail: svww@vegetarismus.ch — Internet: http://vegetarismus.ch
Informationen zum Thema Vegetarismus sind erhaltlich beim Sekretariat der SVV:
Vegi-Biro, Bahnhofstr. 52, CH-9315 Neukirch, Tel.: 071/ 477 33 77, Fax: 477 33 78

1 Obwohl die Fleischindustrie, verstandlicherweise, das Wort Schlachtabfélle prinzipiell ablehnt, wird es sogar vom Land-
wirtschaftlichen Informationsdienst (LID) in Bern fir Knochen und Schlachtfette verwendet. Zum Beispiel: LID Presse-
dienst Nr. 1966 vom 14. Mai 1990, S. 4: «Tierische Fette sind zu Abfallen geworden.[...] Zwischen 30 und 40 % des
Rindertalgs werden zu Lebensmittelzwecken veredelt und haufig in Mischfette eingearbeitet.»

2 Definition von Gelatine: «Reiner, geschmacksneutraler Knochenleim, der durch Auskochen von Knochen und Tier-
hauten gewonnen wird.» Aus: Blumenthal: Erndhrung und Lebensmittel von A—Z, Edition M, 1993.

8 Nach Werner Kaufeler, Betriebsleiter der TMF Extraktionswerk AG in Bazenheid, zitiert im Beobachter 1/94; z.B. ergeben
100kg Rind 35kg verkaufsfertiges Fleisch (nach: Erndhrung und Lebensmittel von A—Z, Seite 235).

4 Siehe zum Thema Omega-3-Fettsauren auch Vegi-Info 1998/3,: Fischprodukte in Teigwaren und Fruchtsaften.
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